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Interior del nuevo establecimiento de la cadena Viena é' la callede
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Viena transforma su céntrica

pizzeria en un local de bocadillos

El establecimiento abrid ayer tras un mes de reformas

© La cadena
ha invertido
900 mil euros

La pizzeria que Establiments Vie-
na poseia en la céntrica calle de
Joan Corominas reabri6 ayer sus
puertas reconvertida en un local
especializado en bocadillos. El es-

tablecimiento ha sido reformado,
se ha dotado de una terraza y
como servicio anadido ofrece una
conexion wi-fi gratuita. Ayer reci-
bid la visita del alcalde. PAGINA 4

Viena reabre como local
de bocadillos todo el dia
hasta la medianoche

El céntrico establecimiento se dota también de una terraza
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Marc Siscart, director de Viena, y el alcalde, Pere Navarro, visitando las leladas instalaciones. s anozmow

©El reformado bar
incluye como servicio
anadido una conexién
wi-fi gratuita

Josep Liuis Alonso

Después de poco mads de un mes ce-
rrado por reformas, la antigua pizze-
ria que Establiments Viena teniaen la
céntrica calle de Joan Corominas, rea-
brri6 ayer al piiblico convertida en un
local de bocadillos, la principal espe-
cialidad de la cadena. La mayor remo-
delacidn se ha efectuado en la planta
baja, con una nueva distribucion de
espacios, aungue la empresa ha teni-
do tal cuidado en respetar la arquitec-
tura y decoracion anterior v el mobi-
liario, que hace falta un esfuerzo de
memaoria para distinguir a bote pron-
1o las diferencias entre el antes y el
despuds. Sin embargo, la mayor par-
1e de la inversidn, que ha alcanzado
los 900 mil euros, se la ha llevado la
cocina, dotada de costosos equipos,
imprescindibles para garantizar la ca-
lidad de que ha hecho gala la empre-
sa. El local abrio ayer al piblico a las
dos de la tarde, poco despuds de la l-
tima "visita de obras” como la definia
Marc Siscart, director de la cadena,
que estuvo acompanado del alcalde
deTerrassa, Pere Navarro, entre otros
miembros del consistorio.

Este establecimiento, que abrio
comao pizzeria hace diez anos, tiene
942 metros cuadrados de superficie
distribuidos en tres plantas, dos de
uso para los clientes, junto con una
amplia y atractiva termaza exterior, una
de las novedades destacadas de esta

nueva etapa. A diferencia de la pizze-
ria, el local de bocadillos ofrece un ho-
rario mids amplio, Estar abierto todos
los dias del afio de 8 de la mafiana a
11.30 de la noche (v los viernes v sa-
bados, hasta las 00,30 horas). Este es
el factor fundamental del cambio, se-
grin explico Siscart: la posibilidad de
cubrir todas las franjas horarias, ade-
cuarse alos horarios de los comercios
= un sector muy dindmico en el cen-
tro de Terrassi-, y poder captar a un
priblico més extenso: desde los traba-
jadores de la zona hasta la gente de
paso por el centro.

ADAPTARSE AL CLIENTE

"Hemos crefdo que asi podemos sa-
tisfacer mejor a nuestros clientes, con
un local abierto todo el dia, con terra-
za, mds permeable y adaptado a las
necesidades actuales de la ciudad”, ar-
gumentd el director general. Cabe
destacar que como servicio afadido,
que a buen seguro serd muy aprecia-
o por los clientes més jovenes, el lo-
cal ofrece conexion wi-fi gratuita para
navegar por internet,

El alcalde agradecid la fidelidad de
la empresa por continuar en Terrassa,
“Estamos muy orgullosos de tener un
establecimiento de tanto prestigio de
una empresa de Sabadell”, se cuidd de
subrayar, va que Siscart no recondo en
ningiin momento el origen sabade-
llense de la compaiiia. “Este es un edi-
ficio que queremos de una manera
muy especial, que forma parie del pa-
trimonio arquitectdnico de la ciudad”,
dijo Navarro. El local, de estilo moder-
nista y magistralmente conservado
—pertenecidala Sociedad General de
Electricidad- es una de las joyas de la
corona de Establiments Viena.



